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Der Gewerbeausstellung wachsen Fliigel

WALTALINGEN Die 65. Generalver-
sammiung des Gewerbevereins
Stammheimertal fand am Freitag
im Schloss Schwandegg statt. Die
Unternehmer planen und machen.

EVELYNE HAYMOZ

Der Rittersaal bot thematisch eine inte-
ressante Kulisse filr das Referat, in dem
es um Konfliktldsung ging (siche Kas-
ten), Gleichenorts - im Schloss Schwan-
degg - hielt der Gewerbeverein Stamm-
heimertal wenig spéter seine 65. Gene-
ralversammliung (GV) ab.

Er freue sich, die GV wieder so
durchfithren zu kénnen, dass eman
den Verein splirt und wahrnimmis,
sagte Prisident Felix Meyer zur Begriis-
sung. Wie aus dem Jahresbericht her-
auszuhiiren war, war dies pandemiebe-
dingt Einger nicht miglich gewesen. 50
hatte etwa die Vereinsreise kurzfristig
abgesagt werden miissen.

Dank der Werbeaktion mit den im
ganzen Tal aufgehingren Plakaten (AZ
vom 5.10.2021) war es dem Verein den-
noch miglich, nach aussen hin sicht-
bar zu bleiben. Das Werbekonzept
2020/2021 trug aber auch zum Jahres-
verlust von rund 15000 Franken bei,
wie Kassierin Petra Schumacher aus-
fithrie. Die Rechnung wurde von den
36 Stimmberechtigten einstimmig an-
genommen. Pro Betrieb war eine Per-
son stimmberechtigt, anwesend waren
weitaus mehr, denn auch der Partner
oder die Partnerin war eingeladen.

Anliegen stossen auf Anklang

Wie Felix Meyer sagte, siossen die An-
liegen des Gewerbes in der Gemeinde
auf Anklang. So sei der Verein nun auf

Das zweikipfige OK-Prasidium fiir die Gewerbeausstellung 2024 und der wiedergewahite Vorstand des Gewerbevereins
Stammheimertal (v.l.n.r.): Mario Aeppli und Reto Gentsch (beide Co-Prasidenten), Stephan Amman, Ralph Wirth, Tanja

Meier, Peter Glesti, Petra Schumacher und Felix Meyer (Vereinsprasident).

der Gemeindewebsite verlinkt, und
Vertreter konnten sich in der Kommissi-
on zur Erarbeitung der Bau- und Zo-
nenordnung einbringen.

Er erwihnie auch die erfolgreiche
Weihnachtsaktion, mit der die Kunden
erreicht worden seien. Nach dem Rilck-
blick sireifie er die gegenwiiriig «schwie-
rige Zeits, die Knappheit der Rohstofte
mache es nicht einfacher. «Wir alle sind
aber Unternehmerinnen und Unterneh-
mer. Wir machen weiters, sagte der Pri-

sidemt zuversichtlich. Er wurde, wie
auch der dibrige Vorstand, beim Trak-
tandum Wahlen bestitigt. Derzeit zihlt
der Verein 69 Aktiv- und 8 Passivmit-
glieder. Gedenkt wurde zweier kiirzlich
verstorbener Vereinsmitglieder.

Gewerbeausstellung geplant

Eine neue Idee, die Ralph Wirth vor-
stellie, ist, sich drei- oder viermal im Jahr
iiber Mittag zu treffen. So finde ein Aus-
tausch stan, und gleichzeitig wiirden
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damit die Gastrobetriebe in der Region
unterstiitzt, Zudem wiichsen der ge-
planten Gewerbeausstellung Fliigel, so
Felix Meyer. Mit Mario Aeppliund Reto
Gentsch konnie ein Co-Prisidium be-
setzt werden, das bereits ein Organisa-
tionskomitee gebilder und sich zu einer
ersien Sitzung getroffen hat. Stattfinden
soll die Ausstellung im Frithling 2024
auf einem grisseren Gelinde in Unter-
stammheim. Mittels Fragebogen wird
aktuell erhoben, wer mitwirken miichte.

Wie sich eine Orange
auch teilen ldsst

Fwischen Abendessen und General-
versammlung tauchten die o Anwe-
senden in ein Referat der Aargauer
Mediatorin Christina Gniigi ein. Die
ldes: Das Gewerbe ist vor Unstim-
migkeiten mit Kunden, Mitarbei-
tenden oder Nachbarn nicht gefeit.
Mediation kéinne dabei helfen,
Konflikte ressourcen- und bezie-
hungsschonend zu bearbeiten, so die
Referentin, Der Mediator oder die
Mediatorin sei dabei filr den Prozess,
die Konfliktparteien aber fiir die Li-
sung verantwortlich. Mit einer Ge-
schichte veranschaulichte sie dies.

Esging darin um zwei Kinder, die
sich um eine Orange stritten, Die
Muuter eilte hinzu, halbierte die
Frucht und gab ihrem Nachwuchs je
eine Hilfte, Verstindnislos blickten
die Kinder sie daraufhin an. Von
Harmonie keine Spur.

Drei nachhaltige Zutaten

Mit den folgenden drei Zutaten
kinnten Konflikte nachhaltig gelist
werden: Reden, Zuhiren und Be-
dilrfnisse ausdriicken anstait auf Po-
sitionen zu verharren, so Christina
Gnigi.

So hite auch in der obigen Ge-
schichte herausgeschilt  werden
kimnen, was den Kindern eigentlich
gedient hiitte. Das eine wollte einzig
die Schale, um damit einen Kuchen
zu verfeinern, dem anderen hitte
das Fruchifleisch gereicht, um sich
daraus einen Saft zu pressen. (hay)




